
 
 

MENU A LA CARTE 
 

Dienstag, 19. März 2024 
 

 
 
 
 

Spargelvariation mit Sauce Hollandaise, Tomaten Concassé und Belper Knoll e  
Variation d'asperges,  sauce hollandaise,  tomates concasse es et Boule de Belp   

oder / ou  

Gebratenes Forellenfilet  mit Topinambur und Haselnusscrumble  
Filet de truite saute ,  topinambours et  crumble aux noisettes  

****  

Petersilienwurzelcremesuppe  
Cre me de racines de persil  

*****  

Ossobucco — Kalbshaxe — mit Kartoffelstock, Gemüsegarnitur und Gremolata  
Osso bucco de jarret de veau,  pure e  de pommes de terre ,  garniture de le gumes et gremolata  

oder / ou  

Gemischte Pilz Ragout Pastetli  mit Pecorino und Bärlauch Pesto  
Vol-au-vent aux champignons me lange s ,  pecorino et pesto a  l 'ail  des ours  

*****  

Käseauswahl vom Buffet  
Choix du buffet de fromages  

*****  

Zitronenkuchen, Yuzu Mousse und Mango Sorbet  
Tarte au citron, mousse au yuzu et sorbet a  la  mangue  

 
 
 

Menu mit 5 Ga ngen CHF 95. —  
4 Ga nge CHF 85.—  
3 Ga nge CHF 75.—  

2 Ga nge 65.—  

 


